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 وصف البرنامج الأكاديمي        

 

ن الطالب يوفر وصف البرنامج الأكاديمي هذا  ايجازاً مقتضياً لأهم خصائص البرنامج ومخرجات التعلم المتوقعة م
 تحقيقها مبرهناً عما إذا كان قد حقق الاستفادة القصوى من الفرص المتاحة . ويصاحبه وصف لكل مقرر ضمن البرنامج

 

 كلية الزراعة الدؤسسة التعليمية .1

 الإنتاج الحيوانيقسم  / الدركز القسم العلمي .2

  علم اللحوم او الدهنياسم البرنامج الأكاديمي  .3

 بكالوريوس يةاسم الشهادة النهائ .4
 :النظام الدراسي  .5

 سنوي /مقررات /أخرى
 فصلي

 دليل ضمان الجودة والاعتمادية وفق معايير اتحاد الجامعات العربية الدعتمد برنامج الاعتماد .6

 تدريب صيفي –زيارات ميدانية  الدؤثرات الخارجية الأخرى .7

 2019 – 10 – 3 تاريخ إعداد الوصف .8

 أىداف البرنامج الأكاديمي .9

   انواع اللحوم والقيمة الغذائية لذاان يتعرف الطالب على  -1
 يتعرف الطالب على التًكيب الكيميائي للحم، وانواع العضلات -2
 ميكانيكية تقلص وانبساط العضلاتالتعرف على  -3
   اىم التغييرات التي تحدث في العضلات بعد الدوت او الذبحتعلم  -4
 معملية تحول العضلات الى لحالتعرف على  -5
  التيبس الرمي والعوامل الدؤثرة عليوالتعرف على  -6

 

 الدطلوبة وطرائق التعليم والتعلم والتقييم لسرجات البرنامج  .11
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  الاىداف الدعرفية  - أ
      ما تشملو كلمة لحم ان يتعرف الطالب على    -1أ
    بروتينات اللحم وتصنيفهايتعرف الطالب على ان    -2أ
 طريقة الصحيحة للذبح والتعامل مع اللحم بعد الذبحيفهم الطالب الان    -3أ
  خزن اللحوميتعلم الطالب كيفية ان    -4أ
  العوامل الدؤثرة على جودة اللحوم الدنتجةيتعلم الطالب ان    -5أ
 لخاصة بالبرنامج ا يةالدهارات الأىداف –ب 

  بطرق الذبحتعريف الطالب  – 1ب 
  انواع وتدريج الذبائحالحكم على قدرة الطالب على  – 2ب 
 التقطيع الفني للذبائحتعريف الطلبة بكيفية   - 3ب 

 
 طرائق التعليم والتعلم

 الشرح والتوضيح  -1
 طريقة المحاضرة  -2
 المجاميع الطلابية  -3
 لالدروس العملية في الحق -4
 في العراق  الدواجنالرحلات العلمية لدتابعة مشاريع  -5
 طريقة التعلم الذاتي  -6
 

 مطرائق التقيي
 الاختبارات النظرية  -1
 الاختبارات العملية  -2
 التقارير والدراسات -3
 الوجدانية والقيمية . الأىداف -ج

مهارة التفكير حسب قدرة الطالب وان الذدف من ىذه الدهارة ىو ان يعتقد الطالب بما ىو ملموس                  -1ج
 على التفكير بشكل معقول . وفهم متى وماذا وكيف يجب ان يفكر ويعمل على تحسين القدرة

 الدلاحظة والادراك -2ج
 التحليل والتفسير -3ج
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 الاعداد والتقويم  -4ج 
 استًاتيجية التفكير الناقد في التعلم  -5ج

 طرائق التعليم والتعلم
 العصف الذىني -1
بيل الذبح ان يتعلم الطالب كيفية التعامل مع الحيوانات قمثال ) استًاتيجية التفكير حسب قدرة الطالب  -2

 .( وكذلك التعامل مع الذبائح واللحم بعد الذبح
وىي مصطلح يرمز لاعلى مستويات التفكير  Critical Thinkingاستًاتيجية التفكير الناقد في التعلم  -3

 والتي يهدف الى طرح مشكلة ما ثم تحليلها منطقياً للوصول الى الحل الدطلوب .
 

 طرائق التقييم
 ة الاختبارات النظري -1
 الاختبارات العملية  -2
 التقارير والدراسات -3

 

 الدنقولة )الدهارات الأخرى الدتعلقة بقابلية التوظيف والتطور الشخصي(.التأىيلية الدهارات العامة و  -د 
 

 التواصل اللفظي ) القدرة على التعبير عن الأفكار بوضوح وثقة في الكلام ( -1د
 (Team workمن لرموعة العمل الجماعي ) العمل بثقة ض -2د
 .( تحليل التحقيق ) جمع الدعلومات بشكل منهجي علمي لتأسيس الحقائق والدبادئ حلًا لدشكلة معينة -3د
 . (الاتصال الكتابي ) القدرة على التعبير عن نفسك بوضوح في الكتابة -4د

 طرائق التعليم والتعلم
 الشرح والتوضيح  -1
 طريقة المحاضرة  -2
 ية المجاميع الطلاب -3
 الدروس العملية في الحقول الزراعية  -4
 في العراق  اخر التقنيات الدستخدمة للريالرحلات العلمية لدتابعة  -5
 طريقة التعلم الذاتي -6

 طرائق التقييم
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 الاختبارات النظرية  -1
 الاختبارات العملية  -2
 التقارير والدراسات -3

 بنية البرنامج .11

 الساعات الدعتمدة           الدقرر أو الدساقاسم  رمز الدقرر أو الدساق الدرحلة الدراسية 
 عملي     نظري      

 3 2 علم اللحوم  الرابعة
     
     
     
     

 

 التخطيط للتطور الشخصي .12

 العمل الجماعي : العمل ضمن المجموعة بفاعلية ونشاط . -1
 ى العمل الدنظم بمواعيد.ادارة الوقت : ادارة الوقت بفاعلية وتحديد الاولويات مع القدرة عل -2
 القيادة : القدرة على توجيو وتحفيز الآخرين . -3
 الاستقلالية بالعمل . -4
 . ( التفاوض والاقناع ) الطالب قادر على التأثير واقناع الاخرين للمناقشة والتوصل الى اتفاق -5
 . (الاخرىالدهارات العالدية ) الطالب قادر على التحدث وفهم اللغات الاخرى وتقدير الثقافات  -6

 
 الدعهد(الأنظمة الدتعلقة بالالتحاق بالكلية أو  ع)وضمعيار القبول  .13

 مركزي

 أىم مصادر الدعلومات عن البرنامج .14
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 الدوقع الالكتًوني للكلية والجامعة  -1
 دليل الجامعة  -2
 الدكتبة الدركزية  -3
 اىم الكتب والدصادر الخاصة بالقسم  -4
 الانتًنت  -5
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 مخطط مهارات المنهج
 وضع اشارة في المربعات المقابلة لمخرجات التعلم الفردية من البرنامج الخاضعة للتقييميرجى 

 مخرجات التعلم المطلوبة من البرنامج 

 اسم المقرر رمز المقرر السنة / المستوى
 أساسي

 أم اختياري

 ةيالمعرفالأهداف 
 يةالمهاراتالأهداف 

 برنامجالخاصة بال
الأهداف الوجدانية 

 والقيمية

ارات العامة لمها
 )المنقولةوالتأهيلية 

المهارات الأخرى 
المتعلقة بقابلية التوظيف 

 (والتطور الشخصي

 4أ 3أ 2أ 1أ
ب
1 

ب
2 

ب
3 

ب
4 

 4د 3د 2د 1د 4ج 3ج 2ج 1ج

 الثانية 
 * * * * * * * * * * * * * * * * اساسي علم اللحوم 
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 موذج وصف المقررن

 

 وصف المقرر

 

 كلية الزراعة الدؤسسة التعليمية .1

 الإنتاج الحيوانيقسم  / الدركز لعلمي القسم ا .2

 علم اللحوم اسم / رمز الدقرر .3

 اسبوعي أشكال الحضور الدتاحة .4

 فصلي الفصل / السنة .5

 ساعة 30 عدد الساعات الدراسية )الكلي( .6

 2019 – 10 – 3 تاريخ إعداد ىذا الوصف .7
 أىداف الدقرر .8

 ا  ان يتعرف الطالب على انواع اللحوم والقيمة الغذائية لذ -7
 يتعرف الطالب على التًكيب الكيميائي للحم، وانواع العضلات -8
 التعرف على ميكانيكية تقلص وانبساط العضلات -9

 تعلم اىم التغييرات التي تحدث في العضلات بعد الدوت او الذبح   -10
 التعرف على عملية تحول العضلات الى لحم -11
 التعرف على التيبس الرمي والعوامل الدؤثرة عليو  -12

يوفر وصف الدقرر ىذا إيجازاً مقتضياً لأىم خصائص الدقرر ولسرجات التعلم الدتوقعة من الطالب تحقيقها مبرىناً عما إذا  
 ؛الدتاحة. ولابد من الربط بينها وبين وصف البرنامج.التعلم كان قد حقق الاستفادة القصوى من فرص 

 وطرائق التعليم والتعلم والتقييم ات الدقررلسرج .10
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 الاىداف الدعرفية   - ب
      ما تشملو كلمة لحم ان يتعرف الطالب على    -1أ
  يتعرف الطالب على بروتينات اللحم وتصنيفها  ان    -2أ
 يفهم الطالب الطريقة الصحيحة للذبح والتعامل مع اللحم بعد الذبحان    -3أ
  لطالب كيفية خزن اللحوميتعلم اان    -4أ
 يتعلم الطالب العوامل الدؤثرة على جودة اللحوم الدنتجة ان    -5أ
  بالدقررالأىداف الدهاراتية الخاصة  –ب 

  بطرق الذبحتعريف الطالب  – 1ب 
 الحكم على انواع وتدريج الذبائح قدرة الطالب على  – 2ب 
 بائحتعريف الطلبة بكيفية التقطيع الفني للذ  - 3ب 

 
 طرائق التعليم والتعلم

 الشرح والتوضيح  -1
 طريقة المحاضرة  -2
 المجاميع الطلابية  -3
 الدروس العملية في الحقول الزراعية  -4
 الرحلات العلمية لدتابعة مشاريع الري والبزل في العراق  -5

 طرائق التقييم
 الاختبارات النظرية  -1
 الاختبارات العملية  -2
 التقارير والدراسات -3
 الوجدانية والقيمية  الأىداف -ج

  مهارة التفكير حسب قدرة الطالب وان الذدف من ىذه الدهارة ىو ان يعتقد الطالب بما ىو ملموس                  -1ج
 وفهم متى وماذا وكيف يجب ان يفكر ويعمل على تحسين القدرة على التفكير بشكل معقول .

 الدلاحظة والادراك -2ج
 التحليل والتفسير -3ج
 الاعداد والتقويم  -4ج
 استًاتيجية التفكير الناقد في التعلم -5ج

 طرائق التعليم والتعلم
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 الشرح والتوضيح  -1
 طريقة المحاضرة  -2
 المجاميع الطلابية  -3
 الدروس العملية في الحقول الزراعية  -4
 الرحلات العلمية لدتابعة مشاريع الري والبزل في العراق  -5
 طريقة التعلم الذاتي -6

 مطرائق التقيي
 الاختبارات النظرية  -1
 الاختبارات العملية  -2
 التقارير والدراسات -3

 الدهارات العامة والتأىيلية الدنقولة ) الدهارات الأخرى الدتعلقة بقابلية التوظيف والتطور الشخصي (. -د 
 التواصل اللفظي ) القدرة على التعبير عن الأفكار بوضوح وثقة في الكلام ( -1د
 (Team work) العمل بثقة ضمن لرموعة العمل الجماعي  -2د
 .(تحليل التحقيق ) جمع الدعلومات بشكل منهجي علمي لتأسيس الحقائق والدبادئ حلًا لدشكلة معينة -3د
 . (الاتصال الكتابي ) القدرة على التعبير عن نفسك بوضوح في الكتابة -4د
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 بنية الدقرر .11

 لسرجات التعلم الدطلوبة الساعات الأسبوع
م الوحدة / اس

 أو الدوضوع
 طريقة التقييم طريقة التعليم

 2 الأول
ان يتعرف الطالب على 
انواع اللحوم والقيمة 

  الغذائية لذا
الشرح وعرض النموذج  علم اللحوم

 و المحاضرة
 الإمتحان

 2 الثاني
ان يتعرف الطالب على 

التًكيب الكيميائب 
 للحم

الشرح وعرض النموذج  علم اللحوم
 ةو المحاضر 

 الإمتحان

 2 الثالث
ان يتعرف الطالب على 
التًكيب الدقيق للحم، 
 العضلات وانواعها 

الشرح وعرض النموذج  علم اللحوم
 و المحاضرة

 الإمتحان

 2 الرابع
ان يتعرف الطالب على 
 علم اللحوم بروتينات الخلية العضلية

الشرح وعرض النموذج 
 الإمتحان و المحاضرة

 2 الخامس
الب على  ان يتعرف الط

ميكانيكية تقلص 
 العضلات الذيكلية 

 علم اللحوم
الشرح وعرض النموذج 

 و المحاضرة
 الإمتحان

 2 السادس

 ان يتعرف الطالب على 
التغيرات الكيميائية في 

العضلة بعد الدوت والعوامل 
 الدؤثرة عليها

الشرح وعرض النموذج  علم اللحوم
 و المحاضرة

 الإمتحان

 2 السابع
 لطالب علىان يتعرف ا

التيبس الرمي، انواعو 
 والعوامل الدؤثرة عليو

 علم اللحوم
الشرح وعرض النموذج 

 الإمتحان و المحاضرة

 ان يتعرف الطالب على 2 الثامن
 خصائص اللحم الطازج

الشرح وعرض النموذج  علم اللحوم
 و المحاضرة

 الإمتحان

 2 التاسع
ان يتعرف الطالب على 

 طرق خزن اللحوم 
 ومعلم اللح

الشرح وعرض النموذج 
 و المحاضرة

 الإمتحان

 2 العاشر
ان يتعرف الطالب على 
 علم اللحوم تعبئة وتغليف اللحوم 

الشرح وعرض النموذج 
 الإمتحان و المحاضرة
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 2 الحادي عشر
 ان يتعرف الطالب على 

 علم اللحوم    تلوث اللحوم
الشرح وعرض النموذج 

 الإمتحان و المحاضرة

ان يتعرف الطالب على  2 الثاني عشر
   طرق الطبخ

الشرح وعرض النموذج  علم اللحوم
 و المحاضرة

 الإمتحان

 2 الثالث عشر
ان يتعرف الطالب على 

فحوصات السيطرة 
   النوعية

 علم اللحوم
الشرح وعرض النموذج 

 الإمتحان و المحاضرة

 2 الرابع عشر
ان يتعرف الطالب على 
الذيكل العظمي للابقار 

  والاغنام
الشرح وعرض النموذج  علم اللحوم

 و المحاضرة
 الإمتحان

 2 الخامس عشر
ان يتعرف الطالب على 
الاختبارات الفيزيائية 

 والكيميائية للحم
 علم اللحوم

الشرح وعرض النموذج 
 و المحاضرة

 الإمتحان

 البنية التحتية -12

 ـ الكتب الدقررة الدطلوبة1
ب عبد الحميد طاىر اساسيات علم اللحوم ، ترجمة د.لزار 

1983 

 ـ الدراجع الرئيسية )الدصادر(2

 1990علم اللحوم ، د.لزارب عبد الحميد طاىر  .1
انتاج وتسويق ماشية اللحم د.عطا الله سعيد، حاتم  .2

 حسون،  لزمد طو علوان
انتاج ماشية اللحوم ، د.فؤاد عبد اللطيف عبد  .3

 الكريم 
 شبكة الانتًنت .4

                  بها  ـ الكتب والدراجع التي يوصى
 المجلات العلمية الاكاديمية العراقية ) المجلات العلمية ، التقارير ،....  (

 journal of meat science and - ب ـ الدراجع الالكتًونية، مواقع الانتًنيت ....
technology 
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 خطة تطوير الدقرر الدراسي -13
وخاصة في الدول الدتقدمة  الى خارج العراققسامهم العلمية ايفاد الطلبة وخاصة الأوائل منهم على ا  -1

 لتطوير الدهارات كلاً حسب رغبتو وبحسب التخصصات الدوجودة في القسم العلمي 
 التعاون بين الجامعات العراقية والجامعات العالدية من خلال ايفاد التدريسيين الى الجامعات العالدية . -2
الجامعات الفتية بالخبرات واخر ماتوصل اليو العلم في المجالات الزراعية تطوير فكرة الاستاذ الزائر لرفد  -3

. 
 التعاون بين الجامعات العراقية والجامعات الاىلية من خلال مناقشة طلبة الدراسات العليا . -4
 


